Spjice &«Her

RESTAURANT

16:00 - 22:00

PONIEDZIALEK - CZWARTEK
MONDAY - THURSDAY / MONTAG - DONNERSTAG

13:00 - 22:00

PIATEK - NIEDZIELA
FRIDAY - SUNDAY / FREITAG - SONNTAG

Zamowienia przyjmujemy do 21:45
Orders are accepted until 9:45 pm | Bestellungen werden bis 21:45 Uhr entgegengenommen



PRZYSTAWKI - Starters - Vorspeise

Tatar wotowy - smazone papryczki padrén, chorizo, majonez paprykowy, kolendra
Beef tartare - fried padrén peppers, chorizo, pepper mayonnaise, coriander
Rindertartar - gebratene Padrén-Paprika, Chorizo, Paprikamayonnaise, Koriander

©

Smazony $ledz - kwasna $mietana ze szczypiorkiem, ziemniak z ogniska, gzik
Fried herring - sour cream with chives, baked campfire potato, cottage cheese dip
Gebratener Hering - Sauerrahm mit Schnittlauch, Ofenkartoffel, Quark-Dip
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Krokiet z kaczki - udo kacze confit, krem z dyni, prazone pestki dyni, $liwka, kolendra
Duck croquette - duck leg confit, pumpkin purée, roasted pumpkin seeds, plum, coriander

55 PLN

50 PLN

55 PLN

Entenkrokette - confiertes Entenkeulenfleisch, Kurbispiiree, gerdstete Kirbiskerne, Pflaume, Koriander
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Zotadki gesie - gruszka, pieczona marchew, oliwa szczypiorkowa
Goose gizzards - pear, roasted carrot, chive oil
Gansemagen - Birne, gerdstete Karotte, Schnittlauchol

VG

Carpaccio z dyni - wedzony twardg, konfitura z cebuli i malin, prazone pestki dyni
Pumpkin carpaccio - smoked cottage cheese, onion & raspberry chutney, roasted pumpkin seeds
Kulrbis-Carpaccio - gerducherter Hittenkase, Zwiebel-Himbeer-Konfitlre, gerdstete Kirbiskerne

€

ZUPY - Soups - Suppen

Zupa dnia | Soup of the day | Tagessuppe
zapytaj obstuge | ask the staff | bitte das Personal fragen

Krem z kiszonej kapusty - gesie zotadki, panna cotta z topinamburu,
chips z jarmuzu, oliwa szczypiorkowa

Sauerkraut cream soup - goose gizzards, Jerusalem artichoke panna cotta, kale chip, chive oil

Sauerkrautcremesuppe - Ganseméagen, Topinambur-Panna-Cotta, Griinkohlchip,
Schnittlauchol
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Krupnik - peczak z grzybami, ziemniak z ogniska, pieczone warzywa korzeniowe,
oliwa pietruszkowa

Barley SOUP - barley with mushrooms, baked campfire potato, roasted root vegetables, parsley oil
Graupensuppe - Graupen mit Pilzen, Ofenkartoffel, geréstetes Wurzelgemiise, Petersiliendl

oy £
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45 PLN

45 PLN

20 PLN

40 PLN

(L) 35PLN



SALATKI - Salads - Salat

Mieszanka satat z figq - pieczone buraki, burrata,
dressing z musztardy francuskiej

Salad mix with fig - roasted beets, burrata, French mustard dressing
Blattsalat-mix mit Feige - gerdstete Rote Bete, Burrata, Senfdressing
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Mieszanka satat z marchewka pieczong - dressing z tofu, harissa
Salad mix with roasted carrot - tofu dressing, harissa
Blattsalat-mix mit gerdstete Karotte - Tofu-Dressing, Harissa

GNAN

DANIA GEOWNE - Main courses - Hauptgericht

Grillowany schab z koscig - assiette z selera, kruszonka ze stoniny, smazona witoska
kapusta z boczkiem

Grilled pork chop on the bone - celery variations, bacon crumble, sautéed savoy
cabbage with bacon

Gegrilltes Schweinekotelett am Knochen - Sellerie-Variationen, Speckstreusel,
gebratener Wirsing mit Speck
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Poledwiczka wieprzowa - babka ziemniaczana, pieczona brukselka, demi-glace
Pork tenderloin - potato babka, roasted Brussels sprouts, demi-glace
Schweinefilet - Kartoffelbabka, gerdstete Rosenkohl, Demi-Glace
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Stek z antrykotu - karmelizowany kalafior, smazone boczniaki, glazurowana brukselka,

demi-glace

Ribeye steak - caramelised cauliflower, sautéed oyster mushrooms, glazed Brussels sprouts,

demi-glace

40 PLN

35 PLN

65 PLN

70 PLN

150 PLN

Ribeye-Steak - karamellisierter Blumenkohl, gebratene Austernpilze, glasierter Rosenkohl, Demi-Glace
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Piers$ z kaczki - chutney z dyni, kaszotto z peczaku, marynowana dynia, demi-glace
Duck breast - pumpkin chutney, barley kaszotto, pickled pumpkin, demi-glace
Entenbrust - Kurbis-Chutney, Gersten-Kaszotto, eingelegter Kiirbis, Demi-Glace
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Filet z pstragga tososiowego - patatki, vongole, solirdd, sos maslany
Salmon trout fillet - new potatoes, vongole, samphire, butter sauce
Lachsforellenfilet - neue Kartoffeln, Vongole, Queller, Buttersauce
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75 PLN

65 PLN



Stek z kalafiora - pieczona ciecierzyca, wedzone labneh, chimichurri 50 PLN
Cauliflower steak - roasted chickpeas, smoked labneh, chimichurri
Blumenkohlsteak - gerastete Kichererbsen, gerduchertes Labneh, Chimichurri
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Spaghetti z nduja - nduja, mascarpone, pomidorki koktajlowe, bazylia 40 PLN
Spaghetti with 'nduja - 'nduja, mascarpone, cherry tomatoes, basil
Spaghetti mit '"Nduja - 'Nduja, Mascarpone, Cherrytomaten, Basilikum
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DESERY - Desserts - Dessert

Brownie - solony karmel, orzechy laskowe 35 PLN
Brownie - salted caramel, hazelnuts
Brownie - Salzkaramell, HaselnUsse
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Sernik - pistacje, wisnie, kozi ser 40 PLN
Cheesecake - pistachios, cherries, goat cheese
Kasekuchen - pistazien, Kirschen, Ziegenkase

DO RN

Pieczony budyn waniliowy - beza, zel z rokitnika 35 PLN
Baked vanilla custard - meringue, sea buckthorn gel
Gebackener Vanillepudding - Baiser, Sanddorn-Gel
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produkty lokalne
local products - lokale Produkte

2B ©

laktoza

nabiat jajka sezam
dairy - Molkerei @ eggs - Eier Sesame - Sesam
soja ryby siarczany
soya - Soja (er« fishes - Fisch Sulfites - Schwefel

191 gluten 4 seler mieczaki

éé Gluten % celery - Sellerie Ky molluscs - Mollusken
orzechy 4L musztarda skorupiaki

& nuts - NUsse @ mustard - Senf Crustaceans

lactose - Lactose



