
Godziny otwarcia
Opening hours
Öffnungszeiten

13.00 - 22.30



PRZYSTAWKI | STARTERS | VORSPEISE

Tatar z polędwicy wołowej, kiszony ogórek, szalotka, marynowane
borowiki, majonez szczypiorkowy, plastyczne żółtko
Beef tenderloin tartare, pickled cucumber, shallot, marinated
porcini mushrooms, chive mayonnaise, creamy egg yolk
Rindertatar, Gewürzgurke, Schalo�e, marinierte Steinpilze,
Schni�lauchmayonnaise, cremiges Eigelb

Tofu wędzone w tempurze, sałatka z glonów wakame, świeży ogórek, 
sezam, rzodkiewka solankowana, marynowane grzyby shiitake
Tempura smoked tofu, wakame seaweed salad, fresh cucumber, sesame, 
brined radish, marinated shiitake mushrooms
Geräucherter Tofu im Tempurateig, Wakame-Algensalat, frische Gurke, 
Sesam, eingelegter Re�ich, marinierte Shiitake-Pilze

Krewetki tygrysie z czosnkiem i chilli, grzyby shimeji, purée
z dyni hokkaido z limonką i mascarpone, grzanka maślana
Tiger prawns with garlic and chilli, shimeji mushrooms, Hokkaido
pumpkin purée with lime and mascarpone, bu�er toast
Riesengarnelen mit Knoblauch und Chili, Shimeji-Pilze,
Hokkaido-Kürbispüree mit Lime�e und Mascarpone, Bu�ertoast

Rosół z kury ze szpondrem wołowym i lubczykiem,
kluseczki kładzione, filet z kurczaka, kolorowe marchewki
Chicken broth with beef brisket and lovage, drop dumplings,
chicken fillet, baby carrots
Hühnerbrühe mit Rinderbrust und Liebstöckel, Nockerln,
Hähnchenfilet, bunte Karo�en

53 PLN

ZUPY | SOUPS | SUPPE

30 PLN

43 PLN

52 PLN

Bałtycka zupa rybna z sandaczem i łososiem, warzywa,
pieczony ziemniak, oliwa koperkowa
Baltic fish soup with pike-perch and salmon, vegetables,
baked potato, dill oil
Baltische Fischsuppe mit Zander und Lachs, Gemüse,
Ofenkartoffel, Dillöl

33 PLN



Pierś z kaczki w przyprawach korzennych, gnocchi dyniowe,
broccolini glazurowane masłem, cebulka balsamiczna, sos madera
Duck breast with warm spices, pumpkin gnocchi, bu�er-glazed
broccolini, balsamic onion, Madeira sauce
Entenbrust mit Gewürzen, Kürbisgnocchi, in Bu�er glasiertes
Broccolini, Balsamico-Zwiebel, Madeirasauce

DANIA GŁÓWNE | MAIN COURSES | HAUPTGERICHT

78 PLN

Schab z kością, ziemniaki smażone z czosnkiem i koprem,
kapusta kiszona zasmażana z wędzonym boczkiem i majerankiem
Pork chop on the bone, fried potatoes with garlic and dill,
sautéed sauerkraut with smoked bacon and marjoram
Schweinekotele� am Knochen, Bratkartoffeln mit Knoblauch
und Dill, gebratenes Sauerkraut mit Räucherspeck und Majoran

76 PLN

Filet z sandacza sauté, komosa ryżowa z chilli i sosem ostrygowym, 
salsefia, sos paprykowy
Sautéed pike-perch fillet, quinoa with chilli and oyster sauce,
salsify, pepper sauce
Zanderfilet sautiert, Quinoa mit Chili und Austernsauce,
Schwarzwurzel, Paprikasauce

89 PLN

Łosoś pieczony, masło tymiankowe, riso�o marinara
z krewetkami i małżami, rukola, oliwa chilli
Baked salmon, thyme bu�er, marinara riso�o with prawns 
and mussels, rocket, chilli oil
Gebackener Lachs, Thymianbu�er, Marinara-Riso�o
mit Garnelen und Muscheln, Rucola, Chiliöl

86 PLN

Makaron ryżowy stir-fry, krewetki, warzywa, grillowany pak choi,
prażone nerkowce
Stir-fried rice noodles, prawns, vegetables, grilled pak choi,
roasted cashews
Gebratene Reisnudeln, Garnelen, Gemüse, gegrillter Pak Choi,
geröstete Cashewkerne 

63 PLN

Tagliatelle z polędwicą wołową, grzyby, sos śmietanowy,
chips z parmezanu
Tagliatelle with beef tenderloin, mushrooms, cream sauce, Parmesan crisp
Tagliatelle mit Rinderfilet, Pilze, Sahnesauce, Parmesanchip

72 PLN



Crème brûlée, limonka kaffir, trawa cytrynowa,
konfitura z mango, kruszonka kokosowa
Crème brûlée, kaffir lime, lemongrass, mango compote,
coconut crumble
Crème brûlée, Kaffirlime�e, Zitronengras, Mangokonfitüre,
Kokosstreusel 

DESERY | DESSERTS | DESSERT

28 PLN

ALERGENY | ALLERGENS | ALLERGENE
ryby | fish | Fisch 

gorczyca | mustard | Senf

skorupiaki | shellfish | Krebstiere

produkty mleczne | dairy products | Milchprodukte

zboża | cereals | glutenhaltiges Getreide

siarka | sulfur | Schwefeldioxid

produkt lokalny | local produce | regional produkte

wegetriańskie | vegetarian | Vegetarier

wegańskie | vegan | vegan

jaja | eggs | Eier

soja | soya | soja

sezam | sesame | sesam

seler | celeriac | Sellerie

orzechy | nuts | Nüsse

mięczaki | molluscs | Weichtiere

Fondant czekoladowy, sos karmelowy z solą morską, mascarpone, 
prażone orzechy laskowe, malina liofilizowana
Chocolate fondant, salted caramel sauce, mascarpone,
roasted hazelnuts, freeze-dried raspberry
Schokoladenfondant, Karamellsauce mit Meersalz, Mascarpone,
geröstete Haselnüsse, gefriergetrocknete Himbeeren 

28 PLN


