
P r zy s tawk i
Star ters  ·  Vorspeise

Tatar z łososia Mowi, mini ogórek konserwowy, kapary,
piklowana szalotka, kawior z łososia, crème fraîche, szpinak,
olej z kopru

Salmon Tartare MOWI, mini pickled cucumber, capers, pickled shallot, 
salmon caviar, crème fraîche, spinach, dill oil

Lachs-Tatar MOWI, Mini-Gewürzgurke, Kapern, eingelegte Schalotte, 
Lachskaviar, Crème fraîche, Spinat, Dillöl

64 PLN

Tatar z selekcjonowanej polędwicy wołowej z Pniew BMS, 
domowe maggi, ogórek kiszony, szalotka, marynowane rydze, 
musztarda, chipsy ziemniaczane, żółtko, majonez wędzony, 
parmezan 40 miesięcy

Beef Tenderloin Tartare BMS, homemade Maggi seasoning, pickled 
cucumber, shallot, marinated saffron milk cap mushrooms, mustard, 
potato chips, egg yolk, smoked mayonnaise, 40-month aged Parmesan

Rinderfilet-Tatar BMS, hausgemachtes Maggi, Gewürzgurke, Schalotte, 
marinierte Reizker-Pilze, Senf, Kartoffelchips, Eigelb, geräucherte 
Mayonnaise, 40 Monate gereifter Parmesan

69 PLN

Dzikie krewetki tygrysie, purée z batata, chilli, papryka, chorizo, 
szalotka, czosnek, natka pietruszki, białe wino cherry

Wild Tiger Prawns, sweet potato purée, chilli, pepper, chorizo, shallot, 
garlic, parsley, cherry white wine

Wilde Tiger-Garnelen, Süßkartoffelpüree, Chili, Paprika, Chorizo, 
Schalotte, Knoblauch, Petersilie, Cherry-Weißwein

69 PLN

Sałatka cezar (kurczak lub krewetka), sałata rzymska, anchois, 
parmezan 40 miesięcy, boczek, grzanki, pomidorki cherry 

Caesar Salad (chicken or prawn), romaine lettuce, anchovies,
40-month aged Parmesan, bacon, croutons, cherry tomatoes

Caesar Salat (Hähnchen oder Garnele), Römersalat, Anchovis,
40 Monate gereifter Parmesan, Bacon, Croutons, Kirschtomaten

59 PLN

Assiette z pieczonych buraków, kozi ser z gospodarstwa
Harmonia, burak żółty, burak czerwony, orzech włoski,
puder z buraka, sos malinowy, sezonowe owoce, żel z buraka

Roasted Beetroot Assiette, Harmonia goat cheese, yellow beetroot,
red beetroot, walnut, beetroot powder, raspberry sauce, seasonal fruit, 
beetroot gel

Assiette von gebackenen Rüben, Ziegenkäse „Harmonia”, gelbe Bete, 
rote Bete, Walnuss, Rote-Bete-Pulver, Himbeersauce, saisonale Früchte, 
Rote-Bete-Gel

49 PLN



Bulion z pieczonej kaczki, szare kluseczki, pulpety z kaczki,
lubczyk, marchew

Roasted Duck Broth, grey dumplings, duck meatballs, lovage, carrot

Brühe aus gebratener Ente, Graue Klößchen, Entenbällchen,
Liebstöckel, Karotte

34 PLN

Flaki cielęce, włoszczyzna, imbir, szalotka, czosnek, pomidory, 
wołowina, domowe maggi

Veal Tripe Soup, veal tripe, root vegetables, ginger, shallot, garlic, 
tomatoes, beef, homemade Maggi seasoning

Kalbskuttelsuppe, Kalbskutteln, Wurzelgemüse, Ingwer, Schalotte, 
Knoblauch, Tomaten, Rindfleisch, hausgemachtes Maggi

39 PLN

Krem z dyni z mlekiem kokosowym, cappuccino dyniowe,
kostka z dyni, tarta skórka z limonki

Pumpkin Cream with Coconut Milk, pumpkin cappuccino,
pumpkin cube, grated lime zest

Kürbiscremesuppe mit Kokosmilch, Kürbis-Cappuccino, Kürbiswürfel, 
geriebene Limettenschale

39 PLN

Żurek rybny, purée ziemniaczane, kawałki ryby,
jajko przepiórcze

Fish Sour Rye Soup, potato purée, fish pieces, quail egg

Fisch-Żurek, Kartoffelpüree, Fischstücke, Wachtelei

59 PLN

ZUPY
Soups  ·  Suppe



Penne z kurczakiem, pomidory suszone, szalotka, czosnek, 
koncentrat pomidorowy, śmietanka

Penne with Chicken, sun-dried tomatoes, shallot, garlic, tomato
concentrate, cream

Penne mit Hähnchen, Getrocknete Tomaten, Schalotte, Knoblauch, 
Tomatenmark, Sahne

Makarony tworzone w naszej kuchni z włoskim parmezanem dojrzewającym 40 miesięcy 
Pastas created in our kitchen with Italian parmesan cheese aged 40 months 
In unserer Küche hergestellte Pasta mit 40 Monate gereiftem italienischem Parmesankäse

59 PLN

Aglio olio z krewetkami, chili, białe wino, czosnek, pomidory,
sos rybny, sos sojowy, natka pietruszki

Aglio Olio with Shrimp, chili, white wine, garlic, tomatoes,
fish sauce, soy sauce, parsley

Aglio Olio mit Garnelen, Chili, Weißwein, Knoblauch, Tomaten, 
Fischsauce, Sojasauce, Petersilie

69 PLN

Pasta z polędwicą wołową i zimową truflą, szalotka, śmietana, 
czosnek, natka pietruszki

Paste with beef tenderloin and winter truffle,
shallots, cream, garlic, parsley

Paste mit Rinderfilet und Wintertrüffel, Schalotte, Sahne,
Knoblauch, Petersilie

79 PLN

Makarony
Pas tas  ·  Pas ta



Stek z selekcjonowanej polędwicy wołowej BMS 3 z Pniew, 
maślane purée ziemniaczane, groszek cukrowy, boczek, 
szalotka, czosnek, demi-glace, zielony pieprz

Beef Tenderloin Steak BMS 3 from Pniew, butter potato purée,
sugar snap peas, bacon, shallot, garlic, demi-glace, green pepper

Rinderfiletsteak BMS 3 aus Pniew, Butter-Kartoffelpüree,
Zuckerschoten, Bacon, Schalotte, Knoblauch, Demi-Glace,
grüner Pfeffer

149 PLN

Pierś z kaczki sous-vide, buraki, ravioli, gruszka, ricotta, miód 
lipowy z Noteckiej Pasieki, demi-glace z kaczki, porto, żurawina, 
nasturcja

Duck Breast Sous-Vide, beetroot, ravioli, pear, ricotta, linden honey 
from Notecka Apiary, duck demi-glace, port wine, cranberry, nasturtium

Entenbrust Sous-Vide, Rote Bete, Ravioli, Birne, Ricotta, Lindenhonig
aus der Imkerei Notecka, Enten-Demi-Glace, Portwein, Preiselbeere,
Kapuzinerkresse

89 PLN58OC

Schab z kością panierowany, ziemniaki opiekane,
kapusta zasmażana

Breaded Pork Chop on the Bone, roasted potatoes,
braised cabbage

Paniertes Schweinekotelett am Knochen, Ofenkartoffeln,
geschmorter Kohl

69 PLN

Dania główne mięsne
Main meat  d ishes  ·  Hauptger ich t  –  F le i sch



Dorsz – polędwica, dziki brokuł, purée z pieczonego
kalafiora, sos z palonego masła, kruszonka orzechowa

Cod Loin, wild broccoli, roasted cauliflower purée, brown
butter sauce, nut crumble
Kabeljau-Loin, Wilder Brokkoli, Blumenkohlpüree, Nuss-Streusel, 
braune Butter-Sauce

99 PLN

Halibut, marchew, seler, pietruszka, papryka, cukinia, 
szafran, bulion rybny

Halibut, carrot, celery, parsley root, bell pepper, zucchini, saffron, 
fish broth

Heilbutt, Karotte, Sellerie, Petersilienwurzel, Paprika, Zucchini, 
Safran, Fischfond

99 PLN

Łosoś z grilla, risotto grzybowe z borowikami, boczniak 
mikołajkowy, dziki brokuł, parmezan 40 miesięcy

Grilled Salmon, porcini mushroom risotto, winter oyster mushroom, 
wild broccoli, 40-month aged Parmesan

Gegrillter Lachs, Steinpilz-Risotto, Winter-Austernpilz, Wilder 
Brokkoli, 40 Monate gereifter Parmesan

99 PLN

Dania główne rybne
Main fish  d ishes  ·  Hauptger ich t  –  F i sch



Monoporcja: gruszka i słony karmel

Pear & Salted Caramel Monoportion 

Birne & Salzkaramell Monodessert

28 PLN

Fondant z musem truskawkowym 

Chocolate Fondant with Strawberry Mousse 

Schokoladen-Fondant mit Erdbeermousse 

30 PLN

Szarlotka na ciepło z lodami 

Warm Apple Pie with Ice Cream

Warmer Apfelkuchen mit Eis

32 PLN

DE S E RY
Desser t s  ·  Desser t

I
I

Informacja o alergenach dostępna jest na życzenie
nformation about allergens is available on request
nformation über Allergene ist auf Anfrage erhältlich

produkty lokalne · local products · lokale Produkte

wegetariańskie · vegetarian · vegetarisch

wegańskie · vegan


