
P r z y s tawk i
Star ters  ·  Vorspeise

Gravlax z łososia, maślanka, oliwa koper, kawior z łososia, 
avocado, chili, szalotka

Graved salmon, buttermilk, olive dill, caviare salmon, avocado,
chilli, shallot
Graved Lachs, Buttermilch, Dillöl, Lachskaviar, Avocado, Chili, 
Schalotten

59 PLN

Wędzony Tatar z polędwicy wołowej z Pniew,
marynowane rydze, korniszon, szalotka, gorczyca,
chips z kaszy gryczanej, oliwa pietruszkowa, żółtko

Smoked tartare of beef tenderloin from Pniewy, Marinated pine 
mushrooms, small gherkin, Shallot, mustard, crisp
of buckwheat, parsley oil, egg yol
Tatar von geräuchertem Rinderfilet aus Pniewy, Marinierter Reizker, 
Gewürzgurke, Schalotte, Senf, Buchweizenchips, Petersilienöl, 
Eigelb

69 PLN

Carpaccio z pieczonego buraka, orzech włoski, malina, 
truskawka, rucola (lody z koziego sera), winegret malinowy

Carpaccio of roast beetroot, walnut, raspberry, strawberry,
rocket (goat's cheese ice cream), raspberry vinaigrette
Carpaccio von gerösteter Roter Bete, Walnuss, Himbeere,
Erdbeere, Rucola (Ziegenkäseeis), Himbeervinaigrette

39 PLN

Krewetki w sosie pomidorowo - paprykowym
pomidory, papryka, chilli, czosnek, białe wino, masło

Prawns in tomato and pepper sauce - tomatoes, peppers,chilli, 
garlic, white wine, butter
Garnelen in Tomaten-Paprika-Sauce - Tomaten, Paprika, Chili, 
Knoblauch, Weißwein, Butter

59 PLN

Cezar kurczak/krewetka - Sałata rzymska, anchois,
parmezan, boczek, grzanki, pomidorki cherry 

Caesar chicken/shrimp - Romaine lettuce, anchovies,
parmesan, bacon, toast, cherry tomato
Caesar Hähnchen/Garnele - Römischer Salat, Anchovis,
Parmesankäse, Schinkenspeck, Croutons, Kirschtomaten 

59 PLN

Burrata, pomidory, rucola, pesto bazyliowe,
komosa ryżowa, oliwki kalamata

Burrata tomatoes, rocket, basil pesto, quinoa, Kalamata olives
Burrata mit Tomaten, Rucola, Basilikum-Pesto, Quinoa,
Kalamata-Oliven

54 PLN



Zupa Bouillabaisse - łosoś, mule nowozelandzkie, krewetki, 
szafran

Bouillabaisse soup - Salmon, New Zealand mussels, shrimps, saffron
Bouillabaisse - Lachs, Neuseeländische Grünschalmuscheln, Garnelen,
Safran

54 PLN

Krem z topinamburu z truflą Nero Pregiato  

Cream of Jerusalem artichoke with Nero Pregiato truffle 
Topinambur-Creme mit Tartufo Nero Pregiato 

49 PLN

Żurek - purée ziemniaczane, warzywa korzenne, biała 
kiełbasa, chips z boczku, jajko kurze

Sour soup - Mashed potatoes, spice vegetables, white sausage,
crisp of bacon, hen egg
Saure Mehlsuppe - Kartoffelpüree, Wurzelgemüse, Weißwurst, 
Speckchips, Hühnerei

39 PLN

Bulion z kaczki zagrodowej z pierożkami z kaczką

Homestead duck broth with duck dumplings
Hausgemachte Entenbrühe mit Teigtaschen gefüllt mit Entenfleisch

39 PLN

Z U PY
Soups  ·  Suppe



Pasta carbonara - guanciale, pecorino, żółtko,
pietruszka, prażone ziarna pieprzu

Pasta alla carbonara - Guanciale, pecorino, egg yolk, parsley,
roasted peppercorns
Pasta Carbonara - Guanciale, Pecorino, Eigelb, Petersilie,
geröstete Pfefferkörner

49 PLN

Pasta z krewetkami z  bisque  - krewetki, chilli, białe wino, 
czosnek, pomidory

Paste with shrimps with bisque - Prawns, chilli, white wine,
garlic, tomatoes
Pasta mit Garnelen und Bisque - Garnelen, Chili, Weißwein, 
Knoblauch, Tomaten

69 PLN

Pasta z truflą - trufla zimowa, parmezan, pietruszka

Paste with truffle - Winter truffle, parmesan, parsley
Pasta mit Trüffel - Wintertrüffel, Parmesan, Petersilie

65 PLN

M a k a r o n y
Pas tas  ·  Pas ta



Dania główn e mi ęsne
Main meat  d ishes  ·  Hauptger ich t  –  F le i sch

Stek z polędwicy wołowej z Pniew, gratin z ziemniaków,
borowiki, sos pieprzowy, boczniaki, groszek cukrowy,
krewetka

Beefsteak from Pniewy, gratin of potatoes, porcini, pepper sauce, 
oyster mushroom, sugar peas, prawn
Rinderlendensteak aus Pniewy, Kartoffelgratin, Steinpilze,
Pfeffersauce, Austernpilze, Zuckererbsen, Garnele 

149 PLN

Kaczka pieczona z owocami ½, modra kapusta z anyżem,
cynamon, czerwone wino, pomarańcze, kopytka dyniowe
z gruszka i ricotta, kaczy glace z owocami

Roast duck with fruit ½, red cabbage with aniseed, cinnamon, red 
wine, oranges, ravioli with pear and ricotta, duck glacé with fruit
Gebratene Ente ½ mit Obst, Blaukohl mit Anis, Zimt, Rotwein, 
Orangen, Birnen-Ricotta-Ravioli, Demi Glace von Ente mit Früchten

119 PLN

Schab duroc, demi glace, musztarda francuska, sałata
rzymska mini, pistacje, majonez, ziemniaki

Duroc pork loin, demi glacé, French mustard, mini romaine lettuce, 
pistachio, mayonnaise, potato
Duroc Schweinefilet,  Demi Glace,  Französischer Senf,
Mini-Römersalat, Pistazien, Mayonnaise, Kartoffel

99 PLN



Polędwica z dorsza, rosti ziemniaczane, dziki brokuł,
śmietana, białe winno, tymianek, koper

Cod tenderloin, potato rösti, broccolini, cream, white wine,
thyme, dill
Dorschfilet, Kartoffelrösti, Wildbrokkoli, Sahne, Weißwein,
Thymian, Dill

89 PLN

Łosoś z grilla, kalafior, sos beurre blanc, kawior z łososia, 
jarmuż, cytryna

Barbecued salmon, cauliflower, beurre blanc sauce, caviare
of salmon, kale, lemo
Lachs vom Grill, Blumenkohl, Beurre Blanc, Lachskaviar,
Grünkohl, Zitrone

99 PLN

Jesiotr z gospodarstwa Zielenica, kasza pęczak, kurki,
dziki brokuł, groszek cukrowy, ser bursztyn, mascarpone

Sturgeon from Zielenica farm, burley groats, chanterelles,
broccolini, sugar peas, amber cheese, mascarpone
Stör vom Bauernhof Zielenica, Graupen, Pfifferlinge, Wildbrokkoli, 
Zuckererbsen, Bernsteinkäse, Mascarpone 

139 PLN

Dani a główne rybne
Main fish  d ishes  ·  Hauptger ich t  –  F i sch



D E S E RY
Desser t s  ·  Desser t

Informacja o alergenach dostępna jest  na życzenie
Information about al lergens is  avai lable on request
Information über  Al lergene ist  auf Anfrage erhält l ich

produkty lokalne · local products · lokale Produkte

wegetariańskie · vegetarian · vegetarisch

wegańskie · vegan

Zapieczone ciastko czekoladowe z belgijską płynną
czekoladą, sos truskawkowy

Baked chocolate cake with liquid Belgian chocolate,
strawberry sauce 

Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern aus feinster,
belgischer Schokolade, Erdbeersoße

Szarlotka na ciepło, lody waniliowe z kruszonką maślaną,
malinowe coulis

Hot apple pie, vanilla ice cream with butter crumble, raspberry coulis

Warmer Apfelkuchen, Vanilleeis mit Butterstreusel, Himbeer-Coulis

28 PLN

29 PLN

Monoporcja - smak lasu 

Monoportion - taste of the forest

Monoportion – Geschmack des Waldes

24 PLN


