
Kolacja
degustacyjna

Menu
Amuse-bouche

Kamil Awłas
przegrzebek | szalotka | yuzu

Przystawka
Augustine Nsai

millefeuille z sardynki | kawior z jesiotra | yuzu

Przystawka 2
Kamil Awłas

królik | pistacje | smardze | marchew | espuma z palonego masła

Zupa
Przemysław Staniek

bisque z homara | ravioli z krewetki argentyńskiej | espuma z mleka kokosowego i limonki

Intermezzo
Kamil Awłas

foie gras | assiette z buraka | belgijska czekolada | orzechy

Danie główne
Augustine Nsai

labraks | krem ziemniaczany z chrzanem | trufla Nero Pregiato

Danie główne 2
Przemysław Staniek

wagyu rostbef A5 | krokiet ziemniaczany | borowik stepowy | zielony szparag | demi glace 

Deser
Beata Sadza

beza włoska | mascarpone | limonka | biała czekolada | mięta


