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Pr7vstawki « STARTERS « VORSPEISE

OSTRYGA SWIEZA | sél himalajska, cytryna

Fresh oyster | Himalayan salt, lemon
Frische Auster | Himalayasalz, Zitrone

OSTRYGA ZAPIEKANA | pomidor, limonka,
szczypior, chilli

Baked oyster | tomato, lime, chive, chili

Gebackene Auster | Tomate, Limette, Schnittlauch,
Chili

TATAR Z JELENIA | czarny bez, lubczyk, jajko,
rydze

Deer tartare | elderberry, lovage, egg, saffron milk cap
Hirsch - Tatar | Holunderbeeren, Liebstockel, Ei, Edelpilze

CARPACCIO Z OSMIORNICY | parmezan, trufle,
oliwa szczypiorkowa

Octopus carpaccio | parmesan, truffles, chive oil
Oktopus - Carpaccio | Parmesan, Truffel, Schnittlauchdl

PANNA COTTA Z PASTERNAKU | agrest, migdaty

Parsnip panna cotta | gooseberries, almonds
Pastinaken - Panna Cotta | Stachelbeeren, Mandeln

SALATKA Z KARMELIZOWANA BOTWINA | figa,
burrata, rukola

Salad with caramelized young beetroot | fig, burrata,
arugula

Salat mit karamellisierter junger Roter Bete | Feige,
Burrata, Rucola

@® 28rwn

/ sztuka | piece | Stiick
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/ sztuka | piece | Stiick

79 LN

48 pin

39 PN

54 pin



Dania Mczne
FLOUR DISHES « TEIGGERICHTE

MAKARON SOBA | krewetki, bok choy, chilli, 59 piN
dziki brokut

Soba noodles | shrimp, bok choy, chili, wild broccoli
Soba-Nudeln | Garnelen, Pak Choi, Chili, Wilder Brokkoli

PIEROGI Z DZICZYZNY | boczek, lubczyk, 57 pLN
demi glace z créme fraiche, cebula czerwona

Dumplings | venison, bacon, lovage, demi-glace with
créme fraiche, red onion

Teigtaschen | Wildfleisch, Speck, Liebstéckel, Demi-Glace
mit Créme fraiche, rote Zwiebel

FETTUCCINE | weganskie ragout alla @ 59rN
bolognese, roélinny parmezan

Fettuccine | vegan ragout alla bolognese, plant-based
parmesan

Fettuccine | veganes Ragout alla Bolognese, pflanzlicher
Parmesan

LUPY - SOUP « SUPPE

ROSOL Z GESI | pierogi z gesina, jabtkiem, 32pN
pietruszka lub makaronem

Goose broth | dumplings with goose, apple, parsley
or noodles

Génsebriihe | Teigtaschen mit Gans, Apfel, Petersilie
oder Nudeln

ZUPA RYBNA | szczaw, halibut, dorsz, mule 41 PN
wedzone, szczypior

Fish soup | sorrel, halibut, cod, smoked mussels, chives

Fischsuppe | Sauerampfer, Heilbutt, Kabeljau,
geréducherte Miesmuscheln, Schnittlauch



Dania gfOwne migsne « MAIN MEAT
- HAUPTGERICHT - FLEISCH

ZEBRO WOLOWE | smardze, botwina,
rabarbar, demi glace z jezyna i jatowcem

Beef rib | morels, beet greens, rhubarb, demi-glace
with blackberry and juniper

Rinderippe | Morcheln, Rote-Bete-Blatter, Rhabarber,
Demi-Glace mit Brombeere und Wacholder

POLEDWICA Z JELENIA | topinambur, jezyna,
demi glace, deren

Deer tenderloin | Jerusalem artichoke, blackberry,
demi-glace, cornelian cherry

Hirschfilet | Topinambur, Brombeere, Demi-Glace,
Kornelkirsche

STEK DUROC Z KOSCIA | kiszona kapusta,
cebula czerwona, pasternak

Duroc steak with bone | sauerkraut, red onion, parsnip

Duroc-Steak mit Knochen | Sauerkraut, rote Zwiebel,
Pastinake

BURGER | szarpana wotowina, konfitura
z cebuli, BBQ, chilli

Burger | pulled beef, onion jam, BBQ, chili

Burger | gezupftes Rindfleisch, Zwiebelmarmelade,
BBQ, Chili

DISHES

149 pIN

179 PN

89 PN

62 PN



Dania Gwne rvbne « MAIN FISH DISHES
- HAUPTGERICHT - FISCH

HALIBUT | pasternak, szafran, por, dziki 129 PN
brokut

Halibut | parsnip, saffron, leek, wild broccoli
Heilbutt | Pastinake, Safran, Lauch, Wilder Brokkoli

OSMIORNICA | krewetki, warzywa 159 pin
sezonowe, winegret limonkowy

Octopus | shrimp, seasonal vegetables, lime vinaigrette

Oktopus | Garnelen, saisonales Gemise,
Limetten-Vinaigrette

HOMAR | masto ziotowe, sos holenderski, 690 pLN
warzywa sezonowe, ziemniaki, szpinak

Lobster | herb butter, hollandaise sauce, seasonal
vegetables, potatoes, spinach

Hummer | Kréuterbutter, Sauce Hollandaise, saisonales
Gemise, Kartoffeln, Spinat

DORSZ | zielony groszek, szparagi, ryz, 116 PN
parmezan

Cod | green peas, asparagus, rice, parmesan
Kabeljau | griine Erbsen, Spargel, Reis, Parmesan



Dodatki - ExTRAS

ZIEMNIAKI PUREE

Mashed potatoes | Kartoffelpiiree

FRYTKI

Fries | Pommes frites

BUKIET SALAT Z SOSEM WINEGRET

Salad bouquet with vinaigrette dressing
Salatbouquet mit Vinaigrette

TRUFLA
Truffle | Triiffel

PARMEZAN

Parmesan | Parmesan

12 PN

18 PN

18 PN

45 piN

14 PN



DOSCr v« DESSERTS

CREME BRULEE | bursztyn, fiotki 29 pLN

Créme brilée | amber, violets
Créme brilée | Bernstein, Veilchen

FONDANT CZEKOLADOWY | rabarbar 29 PN

Chocolate fondant | rhubarb
Schokoladenfondant | Rhabarber

@ BEZ GLUTENU | GLUTEN-FREE | GLUTENFREI
@ WEGETARIANSKIE | VEGETARIAN | VEGETARISCH
@ BEZ LAKTOZY | LACTOSE-FREE | LAKTOSEFREI

PRODUKTY LOKALNE | LOCAL PRODUCTS | LOKALE PRODUKTE



MARINE HOTEL"
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