Oystler

- —

restauvurant

PRZYSTAWKA

Starter * Vorspeise

Carpaccio z poledwicy wotowej / kapary / ser dojrzewajacy 65 PLN
/ cebulka balsamico / cytrynowy majonez / rukola

Beef sirloin carpaccio / capers / long-aged cheese / balsamico onion
/ lemon mayonnaise / rocket

Carpaccio vom Rinderfilet / Kapern / gereifter Kase / Zwiebel

in Balsamico-Marinade / Zitronenmayonnaise / Rucola

Tatar z pomidoréw secci / kasza jaglana / piklowane warzywa 45 PLN
i grzyby / kawior z octu balsamicznego

Secci tomato tartare / millet groats / pickled vegetables

and mushrooms / balsamic vinegar caviar

Tartar von Pomodori Secci / Hirsegriitze / eingelegtes Gemuse
und Pilze / Balsamico-Kaviar

ZUPA
Soup * Suppe

Biata zupa z salami / pierozki z gesia / krojone warzywa 29 PLN
/ oliwa koperkowa

White soup with salami / dumplings with goose meat / vegetables
/ dill olive oil

Weif3e Suppe mit Salami / Maultaschen gefillt mit Gansefleisch

/ geschnittenes Gemuse / Dilldl

DRUGIE DANIE

Main courses ¢ Hauptgericht

Gicz jagnieca / mus ziemniaczany z ziarnami gorczycy 97 PLN
/ fasola endamame / sos z czerwonego wina

lamb shank / potato mousse with mustard gains / edamame beans

/ red wine sauce

Lammhaxe / Kartoffelmousse mit Senfkérnern / Edamame / Rotweinsauce

Halibut w ziotach / czarna soczewica / zielone warzywa / sos bearnaise 79 PLN
Halibut in herbs / black lentils / green vegetables / bearnaise sauce
Heilbutt in Krdutern / schwarze Linsen / griines Gemdise / Sauce béarnaise

DESER

Dessert » Dessert

Czekoladowe ciastko / ganasz czekoladowo malinowy 32 PLN
Chocolate cookie/chocolate and raspberry ganache
Schokoladenkuchen / Schokoladen-Himbeer-Ganache




