
17:00 - 22:00



Przystawki  /  Starters  /  Vorspe ise

89 PLN

Tatar wołowy, żółtko sous vide, ogórek kiszony, szalotka, 
musztarda, grzanka, majonez grzybowy, chips z jarmużu
Beef tartare, sous vide egg yolk, pickled cucumber, shallot,
mustard, toast, mushroom mayonnaise, kale chips
Rindertatar, Eigelb sous vide, Gewürzgurke, Schalotte, Senf,
Toast, Pilzmayonnaise, Grünkohlchips

64 PLN
Śledź, cebula, śmietana, ser, koper
Herring, onion, sour cream, cheese, dill
Hering, Zwiebel, Sauerrahm, Käse, Dill

68 PLN

Pasztet z gęsiej wątróbki, suska sechlońska, pomarańcza,
chilli, rozmaryn
Goose liver pâté, dried plum (Suska Sechlońska), orange, chilli, rosemary
Gänseleberpastete, Trockenpflaume (Suska Sechlońska), Orange,
Chilli, Rosmarin

Przystawka Vege
Vegetar ian  starter  /  Vegetar i sche Vorspe ise

84 PLN
Kiszony burak, jogurt, chrzan, kawior Antonius
Fermented beetroot, yogurt, horseradish, Antonius caviar
Eingelegte Rote Bete, Joghurt, Meerrettich, Antonius Kaviar

60 PLN
Kozi ser, dynia, szalotka, orzechy laskowe
Goat cheese, pumpkin, shallot, hazelnuts
Ziegenkäse, Kürbis, Schalotte, Haselnüsse



42 PLN
Rosół z kury, makaron, mini marchew, lubczyk
Chicken broth, noodles, baby carrot, lovage
Hühnerbrühe, Nudeln, Mini-Möhre, Liebstöckel

68 PLN
Bouillabaisse, skorupiaki, łosoś, grzanka
Bouillabaisse, shellfish, salmon, toast
Bouillabaisse, Schalentiere, Lachs, Toast

48 PLN
Consommé grzybowe, rydz, smardz, gin, tymianek
Mushroom consommé, sa�ron milk cap, morel, gin, thyme
Pilz-Consommé, Edelreizker, Morchel, Gin, Thymian

Zupy /  Soups  /  Suppen

88 PLN
Spaghetti, krewetki, szalotka, chili, pietruszka, parmezan
Spaghetti, prawns, shallot, chili, parsley, Parmesan
Spaghetti, Garnelen, Schalotte, Chili, Petersilie, Parmesan

Makarony
Pasta  |  Nudeln



128 PLN

Dania  g łówne rybne
Main fish  d i shes  |  F i sch-Hauptger icht

Sandacz, seler, pietruszka, kiszony ogórek, musztarda, 
beurre blanc
Zander, celery, parsley, pickled cucumber, mustard, beurre blanc
Zander, Sellerie, Petersilie, Gewürzgurke, Senf, Beurre blanc

92 PLN

Dania  Vege 
Vegetar ian  d i shes  |  Vegetar i sche Ger ichte

Gnocchi, dynia, mascarpone, parmezan
Gnocchi, pumpkin, mascarpone, Parmesan
Gnocchi, Kürbis, Mascarpone, Parmesan

110 PLN
Dorsz w cieście, kiszona kapusta, frytki
Cod in batter, sauerkraut, fries
Kabeljau im Teig, Sauerkraut, Pommes frites

98 PLN

Zapiekany gołąbek, kasza gryczana, sos z suszonych
smardzów
Baked cabbage roll, buckwheat groats, sauce from dried morels
Überbackene Kohlroulade, Buchweizengrütze,
Sauce aus getrockneten Morcheln



35 PLN

35 PLN

35 PLN

35 PLN

Dodatk i  
S ides  |  Be i lagen

Mix sałat | Salad mix | Salatmischung 
Warzywa okopowe | Root vegetables | Wurzelgemüse
Frytki | Fries | Pommes
Purée | Mashed potatoes | Karto�elpüree 

155 PLN

Dania  g łówne mięsne 
Main  meat  d i shes  |  F le i sch-Hauptger icht

Comber jagnięcy, ziemniak, szalotka, ketchup, orzech 
laskowy, boczniak, pesto miętowe, grzane wino
Lamb saddle, potato, shallot, ketchup, hazelnut, oyster mushroom, 
mint pesto, mulled wine
Lammrücken, Karto�el, Schalotte, Ketchup, Haselnuss, Austernpilz, 
Minzpesto, Glühwein

135 PLN
Kaczka, burak, chrzan, marchew, sos z czerwonego wina
Duck, beetroot, horseradish, carrot, red wine sauce
Ente, Rote Bete, Meerrettich, Karotte, Rotweinsauce

49 PLN

/100 G

Antrykot wołowy, warzywa okopowe, frytki, sos z zielonego 
pieprzu lub masło czosnkowe
Ribeye, root vegetables, fries, green peppercorn sauce or garlic butter
Rib-Eye, Wurzelgemüse, Pommes frites, Grüne-Pfe�er-Sauce
oder Knoblauchbutter

49 PLN

/100 G

Rostbef, warzywa okopowe, frytki, sos z zielonego
pieprzu lub masło czosnkowe
Striploin steak, root vegetables, fries, green peppercorn sauce
or garlic butter
Striploin-Steak, Wurzelgemüse, Pommes frites, 
Grüne-Pfe�er-Sauce oder Knoblauchbutter

160 PLN

Stek z polędwicy wołowej, purée z ziemniaków, boczniak, 
pieczarka, sos z zielonego pieprzu lub masło czosnkowe
Beef tenderloin steak, potato purée, king oyster mushroom,
champignon, green peppercorn sauce or garlic butter
Rinderfiletsteak, Karto�elpüree, Kräuterseitling, Champignon,
Grüne-Pfe�er-Sauce oder Knoblauchbutter



38 PLN

Desery  /  Desserts  /  Dessert

Zapieczone ciastko czekoladowe z płynną belgijską
czekoladą, malina
Baked chocolate fondant with molten Belgian chocolate, raspberry
Warmer Schokoladenfondant mit flüssiger belgischer Schokolade, 
Himbeere

38 PLN
Jabłecznik, beza włoska
Apple pie, Italian meringue
Apfelkuchen, Italienisches Baiser

42 PLN
Bellini, brzoskwinia, yuzu, prosecco
Bellini, peach, yuzu, Prosecco
Bellini, Pfirsich, Yuzu, Prosecco

Informacja o alergenach jest dostępna na życzenie.
Information about allergens is available on request.
Informationen über Allergenen auf Anfrage erhältlich.

bez glutenu | gluten-free | glutenfrei

wegetariańskie | vegetarian | vegetarisch

produkty lokalne | local products | lokale Produkte


